Tromle-
terring god
til sko-korn

Ny tarringsteknik kan
fierne svampe fra
okologisk korn

TEKNIK

B Tgrring af korn ved
meget hgje temperaturer
i kort tid kan vise sig at
veaere svaret pa gkologer-
nes problemer med svam-
peangrebet korn.

Iseerifugtige hgstarkan
der opsta problemer med
svampe, hvoraf nogle kan
udvikle giftstoffer, de sa-
kaldte svampetoksiner.

En ny terringsteknik
har vist lovende resulta-
ter oplyser Erik Flgjgard
Kristensen, Danmarks
JordbrugsForskning.

Forskerne har tgrret
gkologisk rug i et sadkaldt
tromletgrreri, hvor kornet
varmes op til flere hun-
drede grader i fire-seks
minutter. Normalt tgrrer
man korn ved temperatu-
rer under 100 grader.

- Det nye er ikke selve
tromletgrringen, for den
teknik har veeret brugt i
mange ar til foderkorn.
Det nye er, at vi ved at
styre temperatur og op-
holdstid meget pracist
ogsa kan anvende meto-
den til brgdkorn og méske
maltbyg og sdsad, som
skal bevare deres spire-
og bagekvalitet, forklarer
Erik Kristensen.

Han forventer, at meto-
den skal testes pa de for-
skellige kornarter hver for

sig, for at finde frem til
den optimale kombinati-
on af temperatur og op-
holdstid. Forskelle i ker-
nestgrrelse og lignende
kan have betydning for,
hvor lenge kornet skal
veereitromletgrreriet. Det
er den indre temperatur i
kernerne, der afggr om for
eksempel spireevnen be-
vares. Den har 1 forsgget
vaeret 60-65 grader.

- Det betyder, at vi skal
veere omhyggelige med at
kole kornet ned-igen, nar
det forladertgrreriet. Hvis
vi bare k¢rer det ud i en
bunke, mister det spire-
evnen, tilfgjer Erik Kri-
stensen.

Drabaks Mglle deltager
i projektet og tester, om
bagekvaliteten holder ef-
ter den steerke opvarm-
ning af rugen. Forelgbigt
ser det ikke ud til, at en
opvarmning tilihvert fald
150-200 grader pavirker
bagekvaliteten.

En af fordelene ved at
bruge tromletgrreriet er,
at opholdstiden er sa kort.
Det har stor betydning i
hgstsasonen, hvor meget
korn skal tegrres hurtigt
ned.
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