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Ved produktion af ekologisk bradkom savel som konventionelt bredkorn er der en rakke krav, der
skal vare opfyldt for, at sikre en god kvalitet. Ved god kvalitet forstés sdvel meludbyttet som
forarbejdningsegenskaberne for melet 1 bageprocessen.

Udbyttet af de dyrkede hvedesorter har veret stedt stigende gennem de sidste 50 &r. Dette kommer
af en intensiv foredlingsindsats. Indsatsen har veeret koncentreret om vinterhvede, der har den
sterste udbredelse. De nyere hgjtydende vinterhvedesorter er kortere, mere robuste mod lejesad,
svampeangreb og blomstrer tidligere end gamle sorter. Opnéelse af udbyttefordelene ved moderne
sorter er koblet til hgje niveauer af kvalstofgedskning, friholdelse for ukrudt (herbicider) og brug af
fungicider. Det storre udbytte har vaeret associeret med, at der indlejres meget stivelse i1 kernerne,
mens indholdet af protein i kernerne er forblevet relativt uendret. Der er sdledes sket en
forskydning i kernernes sammensztning, der kan beskrives som en fortynding af kernernes
proteinindhold. Mange af de hajtydende hvedesorter har saledes formalings- og bageegenskaber,
der er vasentlig darligere end snsket. Det ber fremhzves, at vdrhvedesorter ofte har en bedre
kvalitet til bredkorn end vinterhvede, men desvarre ogsa et mindre udbyttepotentiale.

Der findes dog fortsat hvedesorter med en tilstrekkelig god kvalitet til bredformal. I arbejdet med
den lovbestemte sortsafprevning ved Danmarks JordbrugsForskning, Afdeling for Sortsafprevning,
testes nye potentielle hvedesorter for deres egnethed som bradhvede. Derudover har Foreningen af
Danske Handelsmgller, for at sikre mollerne bredkorn af en tilstreekkelig god kvalitet, udarbejdet en
liste indeholdende mgllemnes anbefalinger og kvalitetskrav. Det er p& denne liste, man finder de
anbefalede bredhvedesorter, og det er da ogsa blandt disse sorter, man finder hovedparten af de
anvendte bredhvedesorter. I praksis er der en god overensstemmelse mellem de sorter, der anvendes
konventionelt sdvel som gkologisk. Der kan dog forekomme afvigelser fra kvalitetskravene for
gkologisk korn, der ger, at sorter, der ligger pa kanten rent kvalitetsmaessigt, kan anvendes.

Der kan i Danmark produceres bradhvede af hgj bagekvalitet, men kvaliteten af hvedemelet er forst
og fremmest athengig af sortsvalget, dernest af vejret og den tilgengelige gedningsmangde.
Vejrets centrale rolle over for kvaliteten betyder sammen med jordbundsmassige forskelle, at det
kun er begraensede arealer, der et givent ar giver en passende kombination af proteinindhold og
kemestorrelse.

En stor biomasseproduktion i maj og juni er en betingelse for et stort udbytte i vdrhvede, men for at
kunne omsztte denne til et stort udbytte af en god kvalitet er det dog en betingelse, at der er
tilstreekkelig nzring, primeert kvalstof, og vand til radighed efter blomstring, da dette forleenger
kernefyldningsperioden og stimulerer stivelseproduktionen.

Betydningen af tilgeengeligheden af kvalstof for bredhvedekvaliteten er blevet pavist 1 mange
forseg. Oget kvelstofgedskning medfarer gget proteinindhold i kernerne, der igen korrelerer staerkt
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med bredvolumen. Proteinfraktionen er den vigtigste fraktion ved besternmelse af hvedens egnethed
til bredfremstilling. Nar hvedemel blandes med vand, danner de vanduopleselige lagerproteiner en
glutenmatrix, et komplet sammenhzngende netveerk, i hvilket bestanddele som stivelse og dannede
gasser er indkapslet. Ved &ltning trackkes proteinerne ud til en tynd proteinfilm. Selv om gluten
danner strukturen i dejen, er det dejens forskellige proteinkomponenter, der giver den dens klzbrige
elastiske egenskaber, og er ansvarlig for tilbageholdelsen af de under processen dannede gasser, og
bestemmer melets egnethed til bredfremstilling.

Det er dog en forudsztning, at der fortsat er kvalstof tilgzengeligt under skridningen for at gge
proteinindholdet i kernerne. Betydningen af plantetilgengeligt kvelstof er stort pé dette tidspunkt,
da syntesen af glutenproteinerne begynder ca. 3-4 uger for modningen.

Kvaliteten af det hestede korn er som navnt athengig af hvedesorten og af klimaet, jordtypen og
gedskningstildeling. Inden for de begrensninger klimaet giver, kan de kvalitative egenskaber
varieres ved foradling og yderligere pavirkes i savel positiv som negativ retning ved
dyrkningspraksis, under hest, terring, transport, rensning og lagring.

Det er saledes vigtigt, at komnet har et lavt indhold af enzymet alpha-amylase, der nedbryder
stivelse. Dette méles med en faldtalstest. Erfaringerne fra r, hvor hvedehosten er foregaet dels for
dels efter en kraftig regnperiode, viser siledes en stzrk forringelse af kvaliteten for den hvede, der
var hgstet sidst. Sen hest ber derfor undgas. Kvaliteten kan dog ogsé forringes, hvis en stor del af
kernerne knzkker under teerskningen, ligesom nedterringen skal foregs hurtigt for at undga
lagersvampe, og bredsorterne skal oplagres separat under torre og rene forhold. Dette kan
sammenfattes med, at kornet skal vare sundt, uskadet, rent og tart.

Afslutningsvis skal det endvidere papeges, at salget af gkologisk bred i detailhandelen er faldet
markant gennem de seneste ar. En del af drsagen hertil er formentligt, at det ikke er attraktivt for
bredproducenterne at producere gkologiske bradtyper i sma serier. Resultatet heraf er, at der er
mere gkologisk bredkorn p4 markedet, end der kan afszttes til de onskede merpriser.

Man kan saledes konkludere, at mulighederne for at producere dansk bradkorn af god kvalitet er

tilstrekkelige til at opfylde det danske marked, men at markedet endnu ikke har fundet en naturlig
balance.
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