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BAGGRUND

» Markedet for gkologisk ked felger langt fra det gvrige
marked for ekoloqgiske f@devarer

* Hojere merpris (i kroner og %) for ekologisk ked end for
andre gkologiske varer kan vaere arsag
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PROJEKTETS HYPOTESE

Der er behov for at tilfere produkterne mere kvalitet | bred
betydning

e Spisekvalitet
e Immateriel (eller etisk) kvalitet

saledes, at mange forbrugere foler, at den ngdvendige
merpris kan retfcerdiggeres : '
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PROJEKTETS MAL

At kunne pege pd nye produktionssystemer for hgjvaerdi
produktion

e som der er aftagere/forbrugere til

e som er gkonomisk attraktiv for producenterne
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PROJEKTET OMFATTER

Fjerkraekad
e Svinekad
e Oksekad
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FOR ALLE TYPER K@D @NSKER VI

et produkt der adskiller sig fra det typiske konventionelle
produkt

e ekstraordincer spisekvalitet

e at produktionsformen opfylder forbrugernes forventninger til
okologi og/eller |lzser et gkologisk problem

SUMMER udnytter fcellesstraekkene i problemer og
lzsningsmuligheder for disse tre dyrearter
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PARTNERE

e Aarhus Universitet
o Institut for Agroskologi
e |Institut for Husdyrvidenskab
e |nstitut for Fedevarekvalitet
« MAPP Centret, ASB
 Videncenter for Landbrug
e Kvceg
e Fjerkrae
 Udviklingscenter for Husdyr pd Friland/Dyrenes Beskyttelse

* Dkologiske svineproducenter, Karl Schmidt og Poul L. Nielsen



\ NIVERSITET
UNIVERS SUMMER - ICROFS workshop 16-17. november 2011

SAMARBEJDSPARTNERE

* Friland

e Sodams akologiske Fjerkrceslagteri

e Holstebro Tekniske Skole

» Okologiske producenter, der identificeres senere
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PROJEKTETS ORGANISERING

WP6 HAJVAERDI AFSAETNING

WP5 PRODUKTKVALITET

WP1 FJERKRA WP2 SVIN WP3 UNGKVAG

WP4 HUSDYRSUNDHED OG ROBUSTHED

* Integration * Integration * Integration
eGXM eGxM *GxM
Bedrift Bedrift Bedrift

WP7 SYSTEMANALYSE (klima, miljg, indtjening)
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OPSTARTS WORKSHOP - WP/

> Partnere og samarbejdspartnere deltog i introduktions
workshop - 26 personer

> Projektets ide blev preesenteret efterfulgt af gruppearbejde
med fokus pa

« Om der er aftagere/forbrugere til produkterne

 Hvad der skal til for at produktionen er akonomisk attraktiv for
producenterne
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WP 1 - SLAGTEKYLLINGER PA FRILAND

SANNA STEENFELDT
Mal
|dentifikation af ‘bedste” genotype X fodringsstrategi der

betyder bedst mulig udnyttelse af udearealet, o? som
medfarer en distinkt anderledes og god produktkvalitet

Aktiviteter
Inspiration fra det franske Label Rouge koncept (studietur)

Forsag i 2012 pd Foulum (pt under detailplanlcegning) og
med fokus pa slutfodringsstrateqgier

Test af implementeringspotentiale hos producenter
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WP 2 - SLAGTESVIN PA FRILAND

ANNE GRETE KONGSTED

Forsegsspargsmal: Ernceringsmaessige veerdi af fouragering -
og hvordan afhcenger det af race og afgrede

Aktiviteter:
* Pilotforseg hos Karl Schmidt (privat landmand)

« Demo-aktiviteter hos Poul Lang (privat landmand)
* Forseg pd Risbjerg (Udviklingscenter for Husdyr p& Friland)

e Forseg pd Foulum (fodring x genotype og betydning
forsyning med vitaminer, mineral og andre nceringsstoffer)



AARHUS I

\ ¥ NIVERSITET
UNIVERS SUMMER - ICROFS workshop 16-17. november 2011

— [ Race (gammel vs. nutidens) } —
.
[ Ernceringsmaessige veerdi af fouragering ]
1 2 3 1 1

[K@dkvolitet } [ Robusthed } [Produktivitet}




FORSTE RESULTAT (FRA PILOTFORS®@G)

» 5-6 kg jordskokker om dagen per slagtesvin ~ 35 % af behov

| 59-75 kg
:Tilskuﬁﬁ'ér;-. 1.8-kg/dag

#
T|Ivoekst : 800 q/c“:‘ag» 4 'ﬁ

- Foderudnyttelse 13 I<<g tllskudsfo’gjer%\tllvcel&
Sss ¥ £ 5F0te: Kristine Riis Hanse - eRto: Orla Nielse
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MOGENS VESTERGAARD
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Fokus:
Tyrekalve og ungkveeqg der feerdigfedes pd graes

Forsagsspargsmail:
Betydning af en urteberiget klavergraes

Krydsning kedkvaeg X malkerace som en mulighed for bedre
kvalitet

Aktiviteter:
e Forsog med tyre pd Foulum 2011
 Forseg med krydsningsdyr (LIM x DF)Foulum 2012
e Screening af implementerings potentiale hos producent
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WP 4-7 TVAERGAENDE AKTIVITETER

> Husdyrenes robusthed/immunkompetancer
>Helle R Juul-Madsen

> Produktkvalitet og forbrugerprceferencer
>Margrethe Therkildsen

> Marketing
>Athanasios Krystallis

> Systemanalyse
>Klaus Horsted
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WP 5 FORBRUGERPRAFERENCER -
KVALITETSPARAMETRE FOR K@D

> Forelgbige resultater fra fokusgruppe interviews:

'Light’ gkologiske 'Heavy’ ekologiske Begge
forbrugere forbrugere

Emballage Husdyrvelfcerd Butik image
Brand Erncering Oprindelse
Pris Forarbejdning Udseende
Information Marhed Friskhed
Lavt fedt indhold Smag

> Tilgeengelighed og variation for ringe for gkoloqisk kad
> Pris er meget hojere oppe pd prioriteringslisten for 'light” ekologiske forbrugere

>Heavy’ akologiske forbrugere spiser mindre kad, men kad af ‘bedre’ kvalitet
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WP 5 KOKKE OG INDK@BERE

> Forelgbige resultater fra interviews:

> Kvalitetsparametre
> Kokke:
Smag, farve, merhed, gkologisk, lugt, fedt, tekstur, alder, plads, fedtmarmorering, race,
hcengetid, udseende, foder
> Indkebere:
Oprindelse, farve, merhed, slagteproces, udseende, fedt, alder, bakteriefri, smag, race,
foder

> Det ideelle gkologiske kadprodukt
> Kokke: Kad fra dyr som har levevilkdr sé teet pd 'naturen’ som muligt, ked der smager
godt, ked der ikke er transporteret for langt og til samme pris som konventionel ked (eller
en lille smule hgjere)
> Indkebere: Skal vaere mere meart og saftigt end det er nu, skal komme fra dyr der har
mere plads og som gdr ude s& meget som muligt, kedet skal leveres oftere og til en
lavere piris.
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HVEM HAR GAVN AF RESULTATERNE ?

> Nationale strategi for omlcegning til akologi
> Innovative producenter og forarbejdningsvirksomheder

> Forbrugere med interesse for gastronomi og gkologi
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