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Bedre malkekvalitet fra
okologiske kger

Af Lars Wiking og Martin Bjerring,

Det Jordbrugsvidenskabelige Fakultet, Aarhus Universitet

En stor undersogelse har vi pavist, at indholdet
af frie fedtsyrer (FFA) i okologisk malk er mar-
kant lavere end i konventionel malk. Arsagen
til den bedre malkekvalitet fra ekologiske be-
setninger kan ikke palegges malketeknikker,
men formodes at skyldes fodringsstrategi eller

management.

Harsk smag i meelk skyl-
des at meelkens triglycerider
spaltes til frie fedtsyrer
(FFA) af lipase enzymet.
Harsk smag i meelk er ka-
rakteriseret som afsmag af
gedebuk eller seebe. Meelke-
fedt er naturligt beskyttet af
en membran, men beskadi-
gelse af denne medforer, at
lipase enzymet kan komme i
kontakt med triglyceriderne.
Hérdheaendet mekanisk be-

handling og iseer luft iblan-
ding til meelken bidrager til
odeleeggelse af meelkefedt-
kuglens membran. Koncen-
trationen af FFA kaldes ogsa
for syregraden.

Markant lavere FFA i
gkologisk meelk

I en stor undersogelse har vi
pavist, at indholdet af FFA i
okologisk leverandermaelk
er markant lavere end i
konventionel melk. Under-

sogelsen omfatter ca. 4000
besaetningen, hvoraf 321 er
okologiske, i perioden maj
2008 til februar 2009.

Da malketeknologi har
stor indflydelse pa dan-
nelsen af FFA i meelk, blev
opgorelse fordelt pa type af
malketeknik (se figur 1).

For alle malketeknik-
ker, undtagen karrusel, er
indholdet af FFA markant
lavere i meelk fra gkologiske
besatninger. Mélingerne er

Artikler

baseret pa vejledende FFA
verdier fra Milkoskan 6000

(deskriptiv metode) foreta-
get af Eurofinns, som giver
et estimat for koncentration
af FFA. Det vil sige at ni-
veauerne i Fig. 1 ikke direk-
te kan informere om, hvor
langt fra smagsteersklen til
harsk smag malkeproverne
ligger, men kun forteeller om
forskellen mellem malkesy-
stemer.
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Figur 1. Frie
fedtsyrer (FFA) i
konventionel og
okologisk maelk
fordelt pa alle
malketeknikker.

Mere FFA i maelk fra AMS
og bindestald

Generelt er indhold af FFA i
melk fra automatiske mal-
kesystemer (AMS) og binde-
stalde storre end fra andre
malketeknikker. Dette har
veeret velkendt gennem en
arraekke. Faktisk er risikoen
for harsk smag i skologisk
mealk fra AMS storre end i
konventionel meelk fra Kar-
rusel, side-by-side, sildeben
og tandem.

I bade AMS og bindestald
er luftindtaget ofte storre
end i de andre systemer
hvilket er med til at beska-
dige meelkens fedtkugler.
Adskillige studier har ogsa
pavist at oget malkningsfre-
kvens giver storre indhold
at FFA i meelk og netop i
AMS ligger denne hgjere
end to gange per dag.

@kologisk fodring og
management giver bedre
meelk

Resultaterne viser, at arsa-
gen til den bedre meelkekva-
litet fra okologiske beseet-
ninger ikke kan palegges
malketeknikker, men ma
formodes at skyldes fod-
ringsstrategi eller manage-
ment.

Vi ved, fra tidligere
studier ved Institut fra
Fodekvalitet, at fodring med
store maengder af meettet

AMS Karusel

fedt oger risikoen for hgj
akkumulering af FFA og
den slags fodring er mindre
udbredt blandt ekologerne.
Meettet fedt bevirker at koen
fedtydelse stiger, hvilket

resultere i gennemsnitlig

Bindestald side-by-side sildeben

storre fedtkugler. Nar disse
store fedtkugler udseettes
for pumpning i malkean-
leegget er de mere sarbare
for gdeleeggelser hvilket
resulterer i storre koncentra-
tion af frie fedtsyrer.

Generelt er indhold af FFA i meelk fra automatiske malkesystemer
(AMS) og bindestalde storre end fra andre malketeknikker.

B Konventionel

m @kologisk

Tandem

Den hgjere andel af
afgraesning ved gkologisk
produktion har formentlig
ogsa en gunstig virkning,
da fedtet herfra er meget
umeettet.

Generelt er der behov for
mere forskning til forstaelse
af sammenhaeengen mellem
fordring og syregraden, sa
okologerne kan forsta og
dermed vedholde det, de gor
rigtigt i forhold til syregra-
den.

Videre lesning

Les mere om F@JO I1I-pro-
jektet Ormilkqual pd: www.

icrofs.dk/danskforskning.

Projektet er finansieret af
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